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SECTIUNEA 1

FISA DE DATE A ACHIZITIEI

Cod postal: Tara:
700268 Roménia
Telefon:

0232/437404

Fax:
0232/437404

Lb Principala activitate sau activititi ale Autorititii contractante:
a de Invitamant M educatie

. a. AUTORITATEA CONTRACTANTA

* Tasi

Denumire: Colegiul Tehnic ,, Ioan C tefdnescu’
Adresa: B-dul. Socola nr. 51-53
Localitate:
lasi
Persoana de contact:
Codrescu Floring
Postolache Elena
E-mail;
contabilitate.stefanescu(g ahoo.com

Alte informatii si/sau clarificdri pot fi ob inute:

M la adresa maj sus mentionati
O altele: (specificati / adresa/fax/interval orar)

Data limitd de primire a solicitarilor de clarificari: 22.01.2021, Ora limits : 14%
Adresa: B-dul. Socola, Nr.5 1-53, Tasi, Romania

Data limita de transmitere araspunsului la solicitarile de clarificari 25.01.2021
Data achizitiej : 26.01.2021, ora 149

L. d. Sursa de finantare -
Se specifica sursele de finantare ale contractulyj ce
urmeaza a fi atribuit

Dupi caz, proiect/program
DA o NU M
Daca DA, faceti referire 1a proiect/program

finantat din fonduri comunitare

Buget Venituri p

II: OBIECTUL CONTRACTULUI

I1.1 Descriere
IL.1.1) Denumire contract:
FURNIZARE PRODUSE ALIMENTARE
II. 1.2) Denumire contract si locatia lucrarii, locul de livrare sau prestare
FURNIZARE PRODUSE ALIMENTARE - Colegiul Tehnic ,,Ioan C,

tefinescu”, Ia i, B-dul Socola, nr. 51-53

(a) Lucriri i (b) Produse M (c) Servicii o
Executie ' | Cumparare | Categoria serviciului i
Proiectare si executie O Leasing m . o
Realizare prin orice mijloace Inchiriere o Se sp'eciﬁca_t din care categor}e de servicii
corespunzitoare cerintelor specificate Cumpdrare in rate o aparfine obiectul contractului fie din Anexa
de autoritate contractanti 2A , fie din Anexa 2B
o
dag nuo
Principala locatie a lucririi ‘Locul de livrare Principalul loc de prestare ﬁ‘
La adresa autoritatii e
contractante, Iasi, Romania,
Colegiul Tehnic Ioan C. J
p,



Stefanescu lasi, B-dul. Socola,
nr 51-53, Cod Postal 700268 —
Cantina unitatii, Magazia de
alimente
Cod CPV:

Cod CPV/CPSA

Cod CPV/CPSA

15821000-9 Produse de

panificatie prajite si produse de
patiserie

15811100-7 Produse de

panificatie
15812000-3-Produse de patiserie

si cofetarie
15812200-5-Produse de

cofetarie

IL. 1. 3) Procedura se finalizeaza prin :
Contract de achizitie publica: &
Incheierea unui acord cadru: o

IL. 1.4. Durata contractului de achizitie publica
Contractul intrd in vigoare la data semndrii pentru o perioada de 12 [uni.

I.1.5) Comenzi periodice (zilnice/saptamanale/lunare conform necesarului

I1.1.6) Oferte alternative sunt acceptate DA o NU M

IL2 Cantitatea sau scopul contractului
I1.2.1 Total cantitati

Achiziiie ﬁroduse alimentare J Conform comenzilor ulterioare

I1.2.2 Optiuni (daca existd) DA o NU M
Daca existd, descrierea acestor optiuni:

1. Conditii specifice contractului

IIL1 Alte conditii particulare referitoare la contract

(dupa caz)

II.1.1. Contract rezervat DA o NU M4
(daca DA scurta descriere )

II.1.2. Altele DA o NU &
(daca DA, descrieti)

IV: PROCEDURA

IV.1) Procedura selectat
Licitatie deschisa

Licitatie restransj

Licitatie restransa accelerata
Dialog competitiv

Negociere cu anunt de participare
Negociere fara anunt de participare

o
o
Achizitie directa 2|

[ 5 0

IV.2) Etapa finali de licitatie electronica DA © NU ™

Daca DA, informatii aditionale despre licitatia electronica j

Legislatia aplicata:
1. Legea 98/2016 privind achizitiile publice ‘ |
2. Hotararea Guvernului nr 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare




V. CRITERII DE CALIFICARE SI/SAU SELECTIE

V.1. Standarde de asigurare a calit3tii
a)Autorizatie de functionare / altele echivalente;
- aviz sanitar;
- autorizatie sanitar veterinara

pentru mijloacele de transport utilizate in realizarea contractului
- autorizatie sanitar veterinara

pentru schimburi intracomunitare (stampila ovala)

VL. CRITERII DE ATRIBUIRE

VL 1) Pretul cel maij scidzut
VI1.2) Cea mai avantajoasa oferta economica

|
m|

VII. ATRIBUIREA CON TRACTULUI

VIL1. Ajustarea pretului contractului
DA M NU o

VIIL. PRECIZARI PENTRU OFERTANTUL CASTIGATOR

IX.PRECIZARI FINALE

Prezumtia de legalitate si autenticitate a documentelor prezentate:

Ofertantul isi asums raspunderea exclusiva pentru legalitatea
original si/sau copie in vederea participarii la procedurs.

Analizarea documentelor prezentat
rdspundere sau obligatie fatd de acceptare
ofertantului sub acest aspect.

si autenticitatea tuturor documentelor prezentate 1n

e de ofertanti de citre comisia de evaluare nu angajeazi din partea acesteia nici o
a acestora ca fiind autentice say legale si nu inlatura raspunderea exclusivi a

Contabil Sef,
Ec. Codresc

~

intocmit,
Adm. Postolache ¢



SECTIUNEA 11

FISA TEHNICA a PRODUSELOR ALIMENTARE supuse ACHIZITIEI DIRECTE

1. Specificatii tehnice

Caracteristicile tehnice prezentate in fisa tehnici sunt minime si obligatorii.
1.1 Caracteristici generale

Se vor furniza:
- Produse de panificatie , produse de panificatie prijite
- Produse de cofetirie si patiserie

1.2. Cantititi solicitate
Cantitatile totale sunt stabilite zilnic in functie de efectivul de elevi care detine cartele de masa.

1.3. Cerinte minime de calitate;

a) Produsele livrate vor fi de calitatea I.

b) Materiile prime si auxiliare utilizate ]a fabricatie trebuie s3 corespunda standardelor si legislatiei in vigoare.

¢) Produsele livrate trebuje sd indeplineasci inclusiv cerintele prevazute in Ordinul ministrului sanatatii, nr.
976/1998 - "Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor" cu modificirile ulterioare si O.U.G. 972001, privind reglementarea productiei, circulatiei si
comercializarii alimentelor cy modificdrile §i completirile ulterioare, Legea 1502004 privind siguranta
alimentelor, modificats si completati cu Legea 412/18 octombrie 2004,

d) Furnizorul raspunde pentru calitatea produselor in cadrul termenuluj de garantie sau in cazul viciilor ascunse.
Produsele depreciate in perioada de garantie vor fj inlocuite gratuit de furnizor.

e) Termenul de garantie si termenul de valabilitate, acordate produselor de citre furnizor/ producitor sunt cele

g) Achizitorul poate respinge lotul de produse daci ]a receptia calitativa constati ci minim 10% din produsele

h) Daca furnizorul, dupa ce a fost instiintat, nu reuseste sa inlocuiasca produsul in perioada convenita, achizitorul
are dreptul de a rezilia unilateral contractul si de a pretinde plata de daune interese.

2.Conditii de ambalare, marcare si etichetare:

In mod obligatoriu produsele vor fi marcate (etichetate) cu elementele de identificare previzute in actele
normative (H.G. 106,2002 privind etichetarea produselor alimentare — M.O. Nr. 147/2002 cu completarile si
modificarile ulterioare) si se vor regasi atat in certificatul de calitate sau declaratia de conformitate, cat si pe
ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele si adresa producitorului, data fabricatiei, termenul de
garantie si valabilitate, cantitatea netd, conditii de depozitare.

Conditii de ambalare:

a. Ambalajele trebuie sa asigure pistrarea integritatii si calitatii produsului pe timpul depozitarii si transportului; .
b. Atat materialul de ambalat cét si pachetele trebuie si fie curate, uscate, in stare buna, fari insecte sau mirosuri
anormale, capabile si asigure calitatea si durabilitatea produsului. _
¢. Materialele de ambalare si ambalajele trebuie si fie depozitate in conditii in care si nu scada calitatea iar

inainte de utilizare si fie verificate din punct de vedere al defectelor, curateniei si mirosului.



Nota 1. Termenul de valabilitate este limita de timp in care produsul poate fi consumat si in care acesta trebuie sa-

$1 menfind caracteristicile calitative prescrise, dacd au fost respectate conditiile de transport, manipulare,
depozitare, consum.

Nota 2: Autoritatea contractantd fisi rezervi dreptul de a refuza produsele care se afla in partea a doua a

fizico-chimice;
- 88 asigure protectia impotriva prafului, insectelor si rozatoarelor;
- 84 evite contaminarea chimici say biologica.

Personalul care asigura manipularea produselor pe timpul transportului va purta echipament de protectie.
Nelivrarea produselor in termenul stabilit duce la anularea comenzii. Transportul produselor se va efectua cu
mijloace de transport specializate, cu prezenta unui delegat la fiecare livrare.

Transporturile vor fi organizate astfel ca livrarea si fie incheiatd in ziua stabilita (zi lucratoare) pani la orele
11:30. Pentru transportul produselor, furnizorul are obligatia de a detine autorizatiile necesare conform legislatiei
in vigoare.

Livrarile se vor efectua, in baza comenzilor transmise de reprezentantul autorizat al unitatii contractante.
Termenul de livrare:

Pentru pdine 10 (zece) livrdri /sdptaménd, adica 2/7i, astfel: prima in intervalul orar 05:3 0 —06:30 si a doua
in intervalul orar 10:30-11:30 » In maximum 24 de ore de la comanda efectuatd de beneficiar.

Pentru celelalte produse: maxim S(cinci) livrari pe saptamdnd in functie de necesitdti , in intervalul orar
11:30-16:30.

La fiecare livrare, produsele livrate vor fi insotite de urmitoarele documente:

Factura fiscald/ Aviz de Insotire a marfii;

Certificat de calitate sau declaraie de conformitate prin care producatorul/furnizorul garanteazd calitatea
produselor livrate (pentru cantitatea respectiva).

independent. In acest caz, reprezentantii achizitorului vor marca cu elementele de identificare necesare proba de
produs care urmeazi si fie dusi la analiza.

Autoritatea contractanti are dreptul de a preleva mostre din produsul livrat si de a efectua analize fizico-chimice
si microbiologice, in laboratoare specializate pe cheltuiala exclusivi a furnizorului, atunci cand in urma receptiei
organoleptice se constati ci produsul nu este corespunzitor cu cerintele din specificatiile tehnice.

In acest caz, reprezentantii beneficiarului autoritatii contractante vor intocmj proces-verbal de recoltare mostre si
vor marca cu elementele de identificare necesare probele de produse, prelevate prin sondaj in prezenta
reprezentantului furnizorului, care urmeazi sd fie duse la analiza. Cantitatile prelevate vor fi deduse din
documentele de receptie si plata.

In cazul in care rezultatele analizelor, conform buletinelor de analize, nu corespund cerintelor /prevederilor din
specificatiile tehnice aferente prezentului caiet de sarcini, furnizorul este obligat sd inlocuiasci produsele
respinse, cu produse corespunzatoare, in termen de 24 de ore de la primirea comunicirii scrise in acest sens, de la
autoritatile contractante.

S.Receptia:

Receptia cantitativi si calitativd a produselor se face la sediul autoritétii contractante de citre comisia de receptie
in prezenta reprezentantului furnizorului, in conformitate cu reglementarile legale in vigoare privind receptia
produselor.

Daca vreunul din produsele inspectate nu corespunde specificatiilor, Autoritatea Contractanti are dreptul sa 1l
respinga, iar furnizorul are obligatia, firi a modifica pretul contractului, de a inlocuj produsele refuzate.



Livrarea produselor se considerd incheiati in momentul in care beneficiary] semneaza de primire pe toate
documentele de livrare: factura fiscala, aviz de insofire a mairfii, certificat de calitate say declaratie de
conformitate. Lipsa acestor documente atrage dupi sine respingerea produselor.

LOT 6 Paine si produse de panificatie
Valoare estimati lot 6 Piine si produse de panificatie — 77.000 lej f3rs T.V.A.

Nr. | Cod CPV Denumire produs | UM Cantitate Caracteristici produse
crt
L. 15821000-9 Gogosi simple buc | 3300 Produs prajit obginut din : fiing alba , drojdie,

zahdr, margarina, ulei, ulei de palmier, gem
diverse sortimente/ ciocolati tartinabila.
Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, formi
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fard urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine
prdjit, fara gust acru, amar sau alt gust neplacut.
Culoarea: caracteristici ingredientelor folosite,
rumena, uniforma, nu se admite coloratia
datorata arderii.

Produsul este livrat in navete |

Se livreaza impreuna cu ambalaje si zahar
pudra.

Ambalajele trebuie si asigure pastrarea
integritatii si calitatii produsului pe timpul
depozitarii si transportului, ele trebuie s3 fie
curate, uscate si fard mirosuri striine.

15821000-9 Gogosi umplute cu | buc 1000
gem/ciocolati

2 15821000-9 | Melci cu nuca buc | 2000 Produs copt obtinut din : faina alba , drojdie,
zahdr, premix aluat dulce, esenta, margarina,
umpluturd cu nucs, esente.

Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, forma
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fird urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt,
fara gust acru, amar sau alt gust neplicut.
Culoarea: caracteristic ingredientelor folosite,
rumenad, uniforma, nu se admite coloratia
datorata arderii.

Produsul este livrat in navete .

Ambalajele trebuie si asigure pastrarea
integritatii si calitatii produsului pe timpul
depozitarii si transportului, ele trebuie s3 fie
curate, uscate si fara mirosuri striine.

3. 15821000-9 | Pizza felie | 1200 Produs copt obttnut din : faina alba , drojdie, sos
de pizza, ciuperci taiate, mozzarella, salam,
sunca pizza, misline rondele, ulei.

Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, forma
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fara urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt,

potrivit de sarat, fira gust acru, amar sau alt gust

v



neplacut.
Culoarea: caracteristica ingredientelor folosite,
rumena, uniforma, nu se admite coloratia
datorata arderii.
Produsul este livrat in navete .
Ambalajele trebuie s3 asigure pistrarea integrititi
si calitatii produsului pe timpul depozitarii si
transportului, ele trebuie s fie curate, uscate si
fara mirosuri striine.
15821000-9 | Rulou cu sunca si Produs copt obtinut din : faina alba , drojdie,
cascaval margarina, ulei, sare , suncd presata, mozzarella,
seminfe susan/ mac.
Greutate neti 120 g din care aluat 60g, sunci
30g, mozzarella 30g.
Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, forma
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fara urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt,
potrivit de sirat, fara gust acru, amar sau alt gust
neplacut, fard scrisnet in dinti datorita
impuritétilor minerale (pdmant, nisip).
Coaja: neteda, lucioasa, nearsa, fara crapaturi,
fara lipituri sau parti murdare.
Culoarea: galben-aurie, rumena, uniforma, ny se
admite coloratia datorat arderii.
Produsul este livrat in navete .
Ambalajele trebuie s3 asigure pastrarea integritati
si calitatii produsului pe timpul depozitarii si
transportului, ele trebuie si fie Curate, uscate si
fara mirosuri striine.
15821000-9 Crenvursti in aluat | buc 1500 Produs copt obtinut din : faing alba , drojdie,
margarina, ulei, sare, seminfe mac/susan,
crenwursti. Greutate neti 120 g din care aluat
60g, crenwursti 60g.
Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, formj
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fird urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt,
potrivit de sarat, fars gust acru, amar sau alt gust
nepldcut, fard scrasnet in dinti datoriti
impuritatilor minerale (pdmant, nisip).
Coaja: neteda, lucioasa, nears, fara crapaturi,
fard lipituri sau parti murdare.
Culoarea: galben-aurie, rumena, uniforma, nu se
admite coloratia datorati arderii.
Produsul este livrat in navete .
Ambalajele trebuie s asigure pastrarea integritati
si calitatii produsului pe timpul depozitirij si
transportului, ele trebuie s3 fie curate, uscate si
fara mirosuri striine.
6. 15811100-7 | Paine cu cartofi buc | 12000 Paine albi cu fiina de cartofi obtinuta prin
(feliata si ambalatd) coacerea aluatului preparat din faina de grau
la1kg 650, faina de cartofi, drojdie, sare iodata, apa,
enzime de panificatie. Pine feliats si ambalati.
Masa-1 kg.
Felul coacerii: cuptor-tunel sau vatri
Aspect exterior general: format alungit, specific
sortimentului, neaplatizat, cu 5-7 crestaturi (in J
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functie de sortiment);
Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt,
potrivit de sarat, firs gust acru, amar sau alt gust
neplacut, fara scrgnet in dinti datorita
impuritatilor minerale (pdmant, nisip).

Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, forma
specifica, produs bine dezvoltat, nerupt,
nedeformat, fard urme de fungicide.

Coaja: neteda, lucioasa, nearsa, fara crapituri,
fard lipituri sau parti murdare.

Culoarea: galben-aurie, rumena, uniforma, nu se
admite coloratia datorati arderii.

Miez: 0 masi uniforma, legata structural de
coaja, elastic, cu pori fini, fara goluri, fara
cocoloase, fara urme de fiini neframantati sau
corpuri striine.

Aroma:plicuta, caracteristici produselor bine
crescute si coapte, fara miros striin de mucegai,
ranced.

Péinea se livreazi in ambalaje de desfacere si de
transport, pdinea feliati se ambaleazi
individual, asezatd in navete de plastic.
Ambalajele trebuie si asigure pastrarea
integritatii si calitatii produsului pe timpul
depozitarii si transportului, ele trebuie s3 fie
curate, uscate si fard mirosuri striine. In
ambalajele de transport pdinea se aseaza intr-un
numar care si evite deformarea, deprecierea sau
ruperea acestuia.

Marcarea:ambalajele de desfacere vor fi marcate
individual, prin etichetare cy urmdtoarele
mentiuni: denumirea, adresa sinr de telefon ale
unitatii producatoare, denumirea produsului,
cantitatea neta, lista ingredientelor, lista
valorilor nutritionale pentru 100g produs finit,
conditii de depozitare, data fabricaiei, termenul
de valabilitate.

Etichetarea se face in conformitate cu legislatia
in vigoare. Depozitarea se face in incaperi
curate, aerisite, ferite de razele soareluj sau
inghet si cu respectarea conditiilor impuse de
producitor.

La livrare se asigura minim 80% din termenul de
valabilitate

LOT 10- Produse de cofetirie si patiserie
Valoare estimata lot 10 Produse de cofetirie si patiserie — 49.000 lej fir: T.V.A.

Denumire produs UM | Cantitate | Caracteristici produse

15812000-3 | Strudel cu mir buc | 5500 Buciti in formi de rulou, din foietaj lungi de 10-
12 em, cu umpluturd specifica din mar, arome
sculoare ,gust plicut, pudrate cu zahir pudri.Se
livreaza in tivi de patiserie

15812000-3 | Prajitura Amandini buc | 500 Bucdti in forma de pitrat, straturi de blat




alternativ cu straturi crema gust dulce, aroms
specific, de minim 100g. Produsele trebuie s3 fie

proaspete in termen de valabilitate, vor respecta
gramajul stabilit si urmatoarele proprietitile
organoleptice: form3 - corespunzatoare cy
tehnologia produsului; aspect exterior - plicut,
atragator, nedeformat, barotarea uniform4, netedi
fari cute sau crapaturi; culoare corespunzatoare,
luciu caracteristic: aspect in sectiune - in straturi
aproximativ egale de foaie si crema cu grosimea
uniforma, blatul uniform, cremi omogena, fira
goluri de aer si aderenti la blat; gust, miros si
culoare specifica sortimentului.Se livreaza in tavi

de patiserie .
1300 Bucati de forma rotunda umplute cu frisca i
insiropate, de minim 100g. Produsele trebuie si
fie proaspete in termen de valabilitate, vor
respecta gramajul stabilit si urmitoarele
proprietatile organoleptice: formi -
corespunzatoare cu tehnologia produsului;
aspect exterior - placut, atragator, nedeformat,
barotarea uniforma, neteda fira cute sauy
crapaturi; culoare corespunzatoare, blatul
uniform, crema omogend, fara goluri de aer si
aderentd la blat; gust, miros si culoare specifica
sortimentului.
Se vor livra in tavi de patiserie.

Bucati in forma de patrat, straturi de blat
alternativ cu straturi crema si frisca, gust dulce,
aroma specific, cu un gramaj de minim 100g.
Produsele trebuie s3 fie proaspete in termen de
valabilitate, vor respecta gramajul stabilit si
urmatoarele propriettile organoleptice: form3 -
corespunzatoare cu tehnologia produsului; aspect
exterior - placut, atragator, nedeformat, barotarea
uniforma, neted fari cute say crapaturi; culoare
corespunzatoare, luciu caracteristic; aspect in
sectiune - in straturi aproximativ egale de foaie si
crema cu grosimea uniforma, blatu] uniform,
crema omogend, fara goluri de aer si aderenta la
blat; gust, miros si culoare specifica
sortimentului.Se vor livra in tavi de patiserie.
Foi din rulada cu crema de ciocolata, omate cu
ciocolata si cocos. Forma este dreptunghiulara
Greutatea de 100g. Obtinuta din blat traditional dg
cacao-fdina, ou, zahir, cacao, ulei, asamblat.
Aroma placuts, caracteristici ingredientelor
utilizate, fird miros striin Produsele vor fi
ambalate individual intr-o chesi si vor fi livrate 11
tavi din plastic sau din meta] acoperite, igienizate
in prealabil. Transportul se face in vehicule
inchise, izoterme, ricite in prealabil si prevazute
cu instalatie frigorifica, pentru a asigura
mentinerea temperaturii necesar pastrarii calitati
produselor pe tot timpul transportului. Mijloacele
de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de
catre organismele specializate.

Prajitura din foietaj cu umplutura de vanilie si

15812200-5

158120003 | Tort Festiv (diplomat)

15812200-5

Prajiturd Metropolis | buc

15812200-5

Prajiturd Emiliana buc J 1100
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frisca, pudrate cu zahar vanilat. Forma este
dreptunghiulara. Greutatea de 100g. Aroma
placuta, caracteristica ingredientelor utilizate, far3
miros strdin Produsele vor fi ambalate individual
intr-o chesi si vor fi livrate in tavi din plastic sau
din metal acoperite, igienizate in prealabil.
Transportul se face in vehicule inchise, izoterme,
racite in prealabil si prevazute cu instalatie
frigorifica, pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrari calitatii produselor
pe tot timpul transportului, Mijloacele de transpor
vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre

15812200-5 Bucati de forma dreptunghiulara/patrata. Greutated

intre 70-1 00g. Prajitura trebuie sa contina: faina,
margarina, ulei, cacao, praf de copt.Arom3
placuta, caracteristica ingredientelor utilizate, farj
miros strin Produsele vor fi ambalate individual
intr-o chesa si vor fi livrate in tivi din plastic sau
din metal acoperite, igienizate in prealabil.
Transportul se face in vehicule inchise, izoterme,
racite in prealabil si prevazute cu instalatie
frigorifica, pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrarii calitatii produselor:
pe tot timpul transportulu, Mijloacele de transpor
vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre
organismele specializate.
Foi rulada de cacao, sarlota , cacao si
caramel.Ornat cu glazura de caramel si
alune.greutate de 100g. Transportul se face in
vehicule inchise, izoterme, ricite in prealabil si

15812200-5 | Prajitura tip rulada

Caramel

de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de
catre organismele specializate

Obtinut din aluat oparit, faina, ulei, sare, ou. Coji
de eclere umplute cu cremi traditionald de
vanilie-lapte, ou,zahir, arome, faina si glasate in
ciocolata repartizata pe toatd dimensiunea
eclerului. Greutate minim3 - 100g; forma
specifica cu dimensiunea de 14- 15 cm ; gust
dulce, placut, fara gust strain; culoare; galben
aurie; aroma: placuta, caracteristic3, fari
mirosstrain. Produsele vor fi ambalate individual
intr-o chesa si vor fi livrate in tivi din plastic sau
din metal acoperite, igienizate in

prealabil. Transportul se face in vehicule inchise,
izoterme, riacite in prealabil si previzute cu
instalatie frigorific, pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrarii calitatii produselor
pe tot timpul transportului, Mijloacele de transpor
vor fi autorizate sanitar-veterinar de citre
organismele specializate.

Produs de patiserie, bogat in umplutura, cu gust si
aroma deosebite. Ingrediente :faina alba de grau,
apa, zahar, drojdie, grasimi vegetale, lapte, oua,
cacao, miez de nuca, rahat, mac, stafide, ulei

9. | 15812200:5 Préjitura Ecler buc | 1500

10. | 15812000-3 | Cozonac cu nuca si kg 55
rahat
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vegetal, sare iodata, aroma vanilie, rom. In functid
de reteta de fabricatie, cozonacii maj pot contine
$i alte adaosuri sau substante pentru ameliorarea
calitatii, avizate sanitar conform reglementarilor
in vigoare. Aspect: forma dreptunghiulara,
specifica, produs bine dezvoltat, neturtit, diverse
nedeformat, nerupt, masa uniforma cu miez bine
format. In sectiune, cu umpluturi diverse
umpluturi: nuca, mac, stafide, rahat, :fara urme dé
funingine. Coaja cu suprafata mata, brun-roscata,
lucioasa, :fara asperitati, nearsa. Culoare:interior-
galben-auriu. Mod de prezentare si ambalare: in
folie de plastic inchise ermetic.

Produs de patiserie, bogat in umplutura, cu gust s
aroma deosebite. Ingrediente :faina alba de grau,
apa, zahar, drojdie, grasimi vegetale, lapte, oua,
branza de vaci/ciocolata, stafide, ulei vegetal, sard
iodata, aroma vanilie. In functie de reteta de
fabricatie, pasca mai poate contine si alte adaosur
sau substante pentru ameliorarea calitatii, avizate
sanitar conform reglementarilor in vigoare. Aspeq
: forma rotunda, specifica, produs bine dezvoltat,
neturtit, nedeformat, nerupt, masa uniforma cu
miez bine format. In sectiune, cu umpluturi
diverse branza/ciocolata Fara urme de funingine.
Coaja cu suprafata mata, brun-roscata, lucioasa,
‘fara asperitati, nearsa. Mod de prezentare si
ambalare: in tavi de patiserie.

Produs de patiserie ce contine blat (tip
chec/pandispan ) si fructe (visine/caise etc).
Ingrediente: faina alba tip 000, apa, zahar,
grasimi vegetale, praf de copt, oua, fructe
(proaspete/congelate)

12. Tarta cu fructe (visine

caise)

>

kg 100
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