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CAIET DE SARCINI in cadrul ACHIZITIEI DIRECTE de PRODUSE ALIMENTARE

COD CPV 15821000-9 PRODUSE DE PANIF ICATIE PRAJITE
COD CPV 15812000-3 PRODUSE DE COFETARIE SI PATISERIE
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I Dispozitii generale

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia pentru elaborarea si prezentarea ofertei si
constituie ansamblul cerintelor pe bazd cirora se elaboreazi, de catre fiecare ofertant, propunerea
tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens orice ofertd prezentats, care se
abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luati in considerare, dar numai in masura in care
propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din cajety]
de sarcini.

Ofertarea de produse avind caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in caietul de sarcini
si termene de livrare care le depisesc pe cele solicitate, conduce la respingerea ofertei ca fiind
neconforma.

In cazul in care, pe parcursul indeplinirii Contractului se constati faptul ci anumite elemente ale
propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor previzute in Caietul de sarcini,
prevaleazd prevederile Caietului de sarcini.

Nu sunt admise propuneri tehnice/financiare din care lipsesc repere.
Ofertarea trebuie si se faci in functie de unitatea de misura specificati in caietul de sarcini.

Ofertele tehnice sau orice alte documente ale componentei tehnice din documentatiile de participare
se vor Intocmi §i vor avea un continut explicit, dar si punctual cu privire la parametrii tehnici calitativi
solicitati prin documentatia de atribuire.

NOTA: Specificatiile tehnice care indics 0 anumiti origine sursi
marcd de fabrici sau de comert, un brevet de inventie, o licents de fabricatie, sunt mentionate doar
pentru identificarea cu usurinti a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea
anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avand
mentiunea de « sau echivalent ».

II. Date despre Autoritatea Contractanti:

Denumirea institutiei: COLEGIUL TEHNIC IOAN C. STEFANESCU IASI
Cod unic de inregistrare: 4701096

Forma juridica de constituire: institutie publica

Sediul: Municipiul Iasi, Bd Socola nr 51-53 , Jud Iasi

Date de contact: tel 0232/437404, e-mail: contabilitate.stefanescu@yahoo.com

III.Modalitatea de atribuire aplicabili:

Modalitatea de atribuire a contractului dr furnizare: Achizitie directs, conform prevederilor Legii 98,
art 7, alin 5, alin 7 lit (a), art 19 lit (a) (b).

IV. Obiectul principal al achizitiei:
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Atribuirea contractului de furnizare produse are in vedere achizitionarea alimentelor necesare unei

5

bune desfasurari a activitatii Cantinei Colegiului Tehnic Ioan C Stefdnescu Iasi si cuprinde si
transportul acestora la sediul unitatii.

Modalitatea de achizitie este achizitie directs cu desfdsurare on-line, in care sunt cuprinse urmitoarele
categorii de produse

PRODUSE DE PANIF ICATIE PRAJITE
PRODUSE DE COFETARIE SI PATISERIE

PRODUSE DE PANIF ICATIE PRAJITE COD CPV 15821000-9

Cantitdi
necesare

Cod CPV Denumire produs Caracteristici produse

r
crt

Produs prijit obtinut din - fdina albi , drojdie, zahar,
margarind, ulei, ulei de palmier.
Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, forms
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
férd urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine prajit, fara
gust acru, amar sau alt gust neplacut.
Culoarea: caracteristici ingredientelor folosite, rumen,
uniforma, nu se admite coloratia datorati arderii.
Produsul este livrat in navete .
Se livreazd Impreuni cu ambalaje si zahdr pudra.
Ambalajele trebuie si asigure péstrarea integritatii si
calitafii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie sa fie curate, uscate si fara mirosuri striine.
Gramaj minim: S4g
Produs prajit obtinut din : faing alby , drojdie, zahar,
margarind, ulei, ulei de palmier, gem diverse sortimente/
ciocolati tartinabila.
Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, forms
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide.
Gust:plicut, caracteristic unui produs bine prajit, fars
buc | 3000 gust acru, amar sau alt gust neplacut.
Culoarea: caracteristici ingredientelor folosite, rumens,
uniforma, nu se admite coloratia datorata arderii.
Produsul este livrat in navete .
Se livreazd tmpreuna cu ambalaje si zahar pudra.
Ambalajele trebuie si asigure pastrarea integritifii si
calitafii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fara mirosuri striine.
o Gramaj minim: 70g, din care 20g umplutura
3 | 15821000-9 | Melci cu nuca i Produs copt obfinut din : fiini albi , drojdie, zahir,

15821000-9 | Gogosi (simple)

Gogosi  umplute

2. 1 15821000-9 . o
cu gem/ciocolati
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premix aluat dulce, esents, margarind, umpluturi cu
nuca, esente.

Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, forma
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide.

Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt, fira
gust acru, amar sau alt gust neplacut,

Culoarea: caracteristics ingredientelor folosite, rumend,
uniforma, nu se admite coloratia datorat3 arderii.
Produsul este livrat in navete .

Ambalajele trebuie si asigure pastrarea integritatii si
calitdtii produsului pe timpul depozitirii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fard mirosuri striine,
Gramaj minim: 100g

Produs copt obtfnut din : faing albz » drojdie, sos de
pizza, ciuperci taiate, mozzarella, salam, sunca pizza,
masline rondele, ulei.

Aspect: produs bine crescut, neaplatizat, forma
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide.

Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt, potrivit
de sdrat, fard gust acru, amar sau alt gust neplicut.
Culoarea: caracteristica ingredientelor folosite, rumen,
uniform, nu se admite coloratia datorata arderii.
Produsul este livrat in navete .

Ambalajele trebuie si asigure pistrarea integritatii si
calitatii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fard mirosuri straine.
Gramaj minim: 230g, din care aluat 100g, umplutura
130g

Rulou cu sunci si
cascaval

buc

3000

Produs copt obtinut din : faina alba , drojdie, margarin,
ulei, sare , sunci presatd, mozzarella, seminte susan/
mac.

Greutate netd 120 g din care aluat 60g, sunca 30g,
mozzarella 30g. '

Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, forms
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide.

Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt, potrivit
de sdrat, fard gust acru, amar sau alt gust nepldcut, fara
scragnet in dinti datorita impuritdtilor minerale (pamant,
nisip).

Coaja: neteds, lucioasd, nearsa, firs crapdturi, fara
lipituri sau parti murdare.

Culoarea: galben-aurie, rumeng, uniformd, nu se admite
coloratia datorats arderii.

Produsul este livrat in navete .

Ambalajele trebuie si asigure péstrarea integrititii si
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calitdii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie sa fie curate, uscate si fara mirosuri straine.
Gramaj minim: 120g, din care aluat 60g, umpluturd 60g
Produs copt obtinut din : faing alba , drojdie, margarina,
ulei, sare, seminfe mac/susan, crenwursti. Greutate net3
120 g din care aluat 60g, crenwursti 60g.
Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, forma
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide.
Gust:placut, caracteristic unui produs bine copt, potrivit
de sdrat, fird gust acru, amar sau alt gust neplicut, fary
Crenvursti in scragnet in dinti datorits impuritatilor minerale (pamant,
buc ‘o
aluat nisip).
Coaja: neteds, lucioasa, nearsd, fira crapdturi, fara
lipituri sau parti murdare.
Culoarea: galben-aurie, rumend, uniforma, nu se admite
coloratia datorata arderii.
Produsul este livrat n navete .
Ambalajele trebuie sa asigure pistrarea integritatii si
calitétii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fira mirosuri striine.
Gramaj minim: 120g, din care aluat 60g, umplutura 60g
Ingrediente: faina alba de grau, zahar, ulei, miere,
drojdie, esenta rom si lamaie, sare.
Un aluat pufos si moale, scufundat intr-un sirop dulce si
aromat cu esentide vanilie.
Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt, firs
gust acru, amar sau alt gust neplicut.
7 | 15821000-9 Covrigi polonezi | buc | 2000 Culoarea: caracteristica ingredientelor folosite, rumena,
uniformd, nu se admite coloratia datorat arderii.
Produsul este livrat in navete .

6 | 15821000-9

Ambalajele trebuie s3 asigure pistrarea integritatii si
calitafii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fara mirosuri striine
Gramaj minim: 100g B
Ingrediente: faina alba de grau, zahar, ulei,
drojdie, esenta rom si lamaie, sare, nuca.
Un aluat pufos si moale, scufundat intr-un sirop dulce si
acoperit cu nuca macinata.
Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt, fara
buc | 400 gust acru, amar sau alt gust neplacut,
Culoarea: caracteristica ingredientelor folosite, rumena,
uniforma, nu se admite coloratia datorats arderii.
Produsul este livrat in navete .
Ambalajele trebuie si asigure pistrarea integritagii si
calitdtii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fird mirosuri straine.

miere,

Sfintisori cu

8 . 2
miere si nuca

| 15821000-9




coredtul Tepy,

foan C. §telanescu

Colegiul Tehnic Ioan C. Stefinescu Iasi

lagi

==

Romaria

B-dul Socola nr. 51-53;Telefon 0232437404

Gramaj minim: 120g, din care aluat 80g, nuca 40g
Produs copt obtinut din : fainz albd , drojdie, zahar,
premix aluat dulce, esenfd, margarind, umpluturd cy
mar/branza/bostan, esente.

Aspect:  produs bine crescut, neaplatizat, formj
specificd, produs bine dezvoltat, nerupt, nedeformat,
fard urme de fungicide,

Gust:placut, caracteristic unuj produs bine copt, firs
gust acru, amar sau alt gust neplacut,

Culoarea: caracteristics ingredientelor folosite, rumens,
uniformi, nu se admite coloratia datorats arderii.
Produsul este livrat in navete .

Ambalajele trebuie sj asigure pistrarea integritatii si
calitdfii produsului pe timpul depozitarii si transportului,
ele trebuie si fie curate, uscate si fara mirosuri striine.
Gramaj minim: 120g, din care aluat 60g, umplutura 60g

Placinte cu
mar/branza/bostan

15821000-9

1.Cerinte minime de calitate:

Produsele livrate vor fi de calitatea I.

Materiile prime si auxiliare utilizate la fabricatie trebuie s3 corespunda standardelor si legislatiei in
vigoare.

Produsele livrate trebuie si indeplineascd inclusiy cerinfele prevazute in Ordinul ministrului sanatatii,
nr. 976/1998 - "Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si
desfacerea alimentelor" cy modificdrile ulterioare si O.U.G. 97/2001, privind reglementarea
productiei, circulatiei si comercializarii alimentelor cu modificirile i completirile ulterioare, Legea
150/2004 privind siguranta alimentelor, modificats si completatd cu Legea 412/18 octombrie 2004,

Furnizorul raspunde pentru calitatea produselor in cadrul termenului de garantie sau in cazul viciilor
ascunse. Produsele depreciate in perioada de garantie vor fi inlocuite gratuit de furnizor,

Termenul de garantie si termenul de valabilitate, acordate produselor de citre furnizor/ produciator
sunt cele previzute de legislatia In vigoare.

Furnizorul va raspunde pentru calitatea produsului livrat in interiorul termenului de garantie si in
termenul de valabilitate, achizitorul fiind n drept sa solicite in interiorul acestor termene, inlocuirea
fard costuri suplimentare pentru achizitor, in cel mult 24 de ore, a produsului necorespunzitor.

Achizitorul poate respinge lotul de produse daci la receptia calitativa constatd ci minim 10% din
produsele inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice solicitate,

Daca furnizorul, dupa ce a fost Intiinat, nu reuseste sa inlocuiascs produsul in perioada convenit,
achizitorul are dreptul de a rezilia unilateral contractul si de a pretinde plata de daune interese.

2.Conditii de ambalare, marcare si ctichetare:

fn mod obligatoriu produsele vor fi marcate (etichetate) cu elementele de identificare prevdzute in
actele normative (H.G. 106/2002 privind etichetarea produselor alimentare — M.O. Nr. 147/2002 cu
completirile si modificdrile ulterioare) si se vor regasi atdt in certificatul de calitate sau declaratia de

6
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conformitate, cat si pe ambalajul exterior, astfel: denumirea produsului, numele si adresa
producatorului, data fabricatiei, termenul de garanfic si valabilitate, cantitatea netd, conditii de
depozitare.

Conditii de ambalare:

a. Ambalajele trebuie sz asigure péstrarea integritatii si calitatii produsului pe timpul depozitdrii si
transportului; b. Atat materialul de ambalat cét si pachetele trebuie sa fie curate, uscate, in stare bunj,
fard insecte sau mirosuri anormale, capabile si asigure calitatea si durabilitatea produsului.

¢. Materialele de ambalare si ambalajele trebuie si fie depozitate in conditii in care si nu scada
calitatea iar nainte de utilizare sa fie verificate din punct de vedere al defectelor, curiteniei si
mirosului.

Nota 1. Termenul de valabilitate este limita de timp in care produsul poate fi consumat si in care
acesta trebuie sa-si mentind caracteristicile calitative prescrise, daca au fost respectate conditiile de
transport, manipulare, depozitare, consum,

Nota 2: Autoritatea contractanti 1si rezerva dreptul de a refuza produsele care se afl3 in partea a doua
a termenului de garantie. Aceastd masuri se impune a fi luata pentru evitarea producerii toxinfectiilor
alimentare sau a altor afectiuni determinate de calitatea necorespunzatoare a alimentelor,

3. Conditii de transport si de livrare:
Produsele se vor transporta cu mijloace auto, special amenajate, astfel incat :

- sd asigure pe toatd durata transportului pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive,
organoleptice si fizico-chimice;

- sd asigure protectia impotriva prafului, insectelor si rozdtoarelor;

- 84 evite contaminarea chimici say biologici.

insotit de

Personalul care asigura manipularea produselor pe timpul transportului va purta echipament de
protectie.

Nelivrarea produselor in termenul stabilit duce la anularea comenzii. Transportul produselor se va
efectua cu mijloace de transport specializate, cu prezenta unui delegat la fiecare livrare,

Transporturile vor fi organizate astfel ca livrarea si fie incheiati in ziua stabilitd (zi lucratoare) pan la
orele 16:30. Pentru transportul produselor, furnizorul are obligatia de a detine autorizatiile necesare
conform legislatiei in vigoare.

Livrarile se vor efectua, in baza comenzilor transmise de Autoritatea Contractants.
Termenul de livrare:
Maxim S(cinci) livrari pe sdptdmana In functie de necesitafi, in intervalul orar 11:30-16:30.

La fiecare livrare, produsele livrate vor fi insotite de urmatoarele documente:
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* Factura fiscals;

* Aviz de insotire a marfii, cand este cazul;

* Certificat de calitate say declaratie de conformitate prin care producitorul/furnizorul
garanteaza calitatea produselor livrate (pentru cantitatea respectiva).

4. Informatij specifice, obligatorii pentru furnizor

Beneficiarul autorititii contractante are dreptul de a preleva mostre din produsul livrat si de a efectua
analize fizico-chimice sj microbiologice, in laboratoare specializate pe cheltuiala exclusiva a
furnizorului, atunci cand in urma receptiei organoleptice se constat c produsul nu este corespunzator
cu cerintele din specificatiile tehnice.

inlocuiascd produsele respinse, cu produse coresp si zdtoare, in termen de 24 de ore de la primirea
comunicdrii scrise in acest sens, de la autorititile contrabante.

5. Receptia
Receptia cantitativa si calitativi a produselor se face la sedjul autoritdtii contractante de catre comisia

de receptie in prezenta reprezentantului furnizorului, in conformitate cy reglementarile legale in
vigoare privind receptia produselor.

produsele refuzate,

Livrarea produselor se considerz incheiatd in momentul in care beneficiarul semneazi de primire pe
toate documentele de livrare: facturd fiscald, aviz de insotire a marfii, certificat de calitate sau
declaratie de conformitate. Lipsa acestor documente atrage dupa sine respingerea produselor.

PRODUSE DE COFETARIE SI PATISERIE COD CPV 15812000-3

Denumire
produs

Cantitati

necesare | Caracteristici produse

Buciti in forma de rulou, din foietaj lungi
de 10-12 c¢m, cu umpluturd specifica din
mdr, arome ,culoare »gust placut, pudrate cu
zahdr pudra.Se livreazi in tavi de patiserie.

Produsele sa fie fabricate intr-un sistem de
management al sigurantei alimentuluj
potrivit standardului ISO 22000/2005 sau

15812000-3 Strudel cu mar
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echivalent.
Gramaj minim: 100g

Bucidti in forma de patrat, straturi de blat
alternativ cu  straturi cremd gust dulce,
aroma specific, de minim 100g. Produsele
trebuie si fie proaspete in termen de
valabilitate, vor respecta gramajul stabilit s
urmétoarele  proprietitile organoleptice:
forma - corespunzitoare cu tehnologia
produsului; aspect exterior - placut,
atragdtor, nedeformat, barotarea uniformi,
netedd fird cute sau crapdturi; culoare
corespunzdtoare, luciy caracteristic; aspect
in sectiune - 1n straturi aproximativ egale de
foaie si cremia cu grosimea uniforma, blatyl
uniform, crema omogend, fara goluri de aer
si aderentd la blat; gust, miros si culoare
specificd sortimentului.Se livreazs in chese,
transportate in tavi de patiserie .

Produsele sa fie fabricate intr-un sistem de
Mmanagement al = sigurantei  alimentulyi
potrivit standardului ISO 22000/2005 sau
echivalent.

Gramaj minim: 100¢

Bucati de forma rotunda umplute cu frisca
si Insiropate, de minim 100g. Produsele
trebuie si fie proaspete In termen de
valabilitate, vor respecta gramajul stabilit si
urmdtoarele  proprietitile organoleptice:
forma - corespunzatoare cu tehnologia
produsului; aspect exterior - placut,
atragator, nedeformat, barotarea uniforma,
" neteda fdara cute sau crapaturi; culoare
P raﬂt‘_‘rﬁl b 1500 corespunzdtoare,  blatul uniform, crems
Savaring omogend, fard goluri de aer si aderenti la
blat; gust, miros sl culoare specifica
sortimentului.

Se livreaza in chese, transportate in tavi de
patiserie .

Produsele sa fie fabricate intr-un sistem de
management al siguranfei alimentuly;
potrivit standardului ISO 22000/2005 sau
echivalent.

Gramaj minim: 100g

Bucati in forma de patrat, straturi de blat
alternativ cu straturi crema si frisca, gust
4. 15812000-3 Tort diplomat | buc 750 dulce, aroma specific, cu un gramaj de
minim  100g. Produsele trebuie s fie
proaspete in termen de valabilitate, vor

Préjitura

. 5 - ;
2 15812000-3 Ammagidite

3. 15812000-3




goresiut 7‘e/m,,.

105t C. §iefanesoy

Colegiul Tehnic Ioan C. Stefdnescu Iasi

lagi

e

Romaria

B-dul Socola nr. 5 1-53; Telefon 0232437404

respecta gramajul stabilit si urmatoarele
proprietatile  organoleptice:  formz -
corespunzatoare cu tehnologia produsului;
aspect  exterior -  plicut, atragitor,
nedeformat, barotarea uniform3, neteda fiir3
cute sau crapaturi; culoare corespunzitoare,
luciu caracteristic; aspect in sectiune - in
straturi aproximativ egale de foaje si cremi
Cu grosimea uniforms, blatul uniform,
cremd omogend, fira goluri de aer si
aderenta la blat; gust, miros si culoare
specificd  sortimentului. Se livreazs in
chese, transportate in tavi de patiserie .
Produsele sa fie fabricate intr-un sistem de
Mmanagement al  sigurantei  alimentulyj
potrivit standardului ISO 22000/2005 sau
echivalent,

Gramaj minim: 100g
Prajitura din foietaj cu umplutura de vanilie
si frisca, pudrate cu zahar vanilat. Forma
este dreptunghiulara. Greutatea de 100g.
Aroma placuts, caracteristici
ingredientelor utilizate, fard miros strdin
Produsele vor fi ambalate individual intr-o
chesd si vor fi livrate in tavi din plastic sau
din metal acoperite, igienizate in prealabil.
Transportul se face in vehicule inchise,
izoterme, rdcite in prealabil si previzute cu
instalatie frigorifica, pentru a asigura
mentinerea temperaturii necesari pastrarii
calitdfii  produselor pe tot timpul
transportului. Mijloacele de transport vor fi
autorizate  sanitar-veterinar  de cétre
organismele specializate. Produsele sa fie
fabricate Intr-un sistem de management al
sigurantei alimentuluj potrivitstandardului
ISO 22000/2005 sau echivalent.

Se livreaza in chese, transportate in tivi de
patiserie .

Gramaj minim: 100g
Bucati de forma dreptunghiulara/patrata.
Greutate intre 70-100g. Prajitura trebuie sa
contina: faina, margarina, ulei, cacao, praf
de copt.Aromi  placut, caracteristici
ingredientelor utilizate, firid miros strédin
Produsele vor fi ambalate individual intr-o
chesd si vor fi livrate in tavi din plastic sau
din metal acoperite, igienizate in prealabil.
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Transportul se face 1n vehicule inchise,
izoterme, ricite in prealabil si previzute cy
instalatie frigorifica, pentru  a  asigura
mentinerea temperaturij necesara pastrarii
calitdtii  produselor pe tot timpul
transportului. Mijloacele de transport vor fi
autorizate  sanitar-veterinar de citre
organismele specializate, Produsele sa fie
fabricate intr-un sistem de management al
sigurantei alimentulyj potrivitstandarduluj
IS0 22000/2005 sau echivalent.
Gramaj minim: 100g
Obtinut din aluat opdrit, faini, ulei, sare,
ou. Coji de eclere umplute cu crema
traditionald de vanilie-lapte, ou,zahir,
arome, fdind si glasate n ciocolatd
repartizata pe toati dimensiunea ecleruluj.
Greutate minimi - 100g; forma specifica cu
dimensiunea de 14- 15 cm ; gust dulce,
placut, farda gust strain; culoare; galben
aurie; aroma: placuti, caracteristica, firy |
mirosstriin. Produsele vor i ambalate
individual intr-o chesi si vor fi livrate in
tavi din plastic sau din metal acoperite,
fondant 2000 igienizate in prealabil. Transportul se face in
vehicule inchise, izoterme, ricite in
prealabil si previzute cy instalatie
frigorificd, pentru a asigura mentinerea
temperaturii necesara pastrarii  calitati
produselor pe tot timpul  transportuluj.
Mijloacele de transport vor fi autorizate
sanitar-veterinar de  citre organismele
specializate. Produsele sa fie fabricate intr-
un sistem de Mmanagement al sigurantei
alimentului  potrivit standardului  ISO
22000/2005 sau echivalent.
Gramaj minim: 100g
Produs de patiserie, bogat in umpluturd, cu
gust si aroma deosebite. Ingrediente :fiiny
albd de grau 000, apd, zahar, drojdie,
grasimi vegetale, lapte, ous, cacao, miez de
Cozonac  cu nucd, rahat, mac, stafide, ulej vegetal, sare
8. 15812000-3 nuca si rahat 55 iodatd, aromi vanilie, rom. In functie de
refeta de fabricafie, cozonacii maj pot
contine si alte adaosuri say substante pentru
ameliorarea  calitdfii, avizate sanitar
conform  reglementirilor in vigoare.
Aspect: formi _dreptunghiulara, specifici,
11
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produs bine dezvoltat, neturtit, nedeformat,
nerupt, masd uniforma cu miez bine format.
in secfiune, cu umpluturi diverse: nuca,
mac, stafide, rahat, fird urme de funingine.
Coaja cu suprafata matd, brun-rogcats,
lucioasa, fara asperitafi, nears3,
Culoare:interior galben-auriu. Mod de
prezentare si ambalare: in folie de plastic
inchise ermetic.
Greutate minima pe bucati: 1200g
Produs de patiserie, bogat in umpluturs, cy
gust si aromi deosebite, Ingrediente :fiina
albd de grau 000, apd, zahdr, drojdie,
grasimi vegetale, lapte, oud, branzi de
vaci/ciocolata, stafide, ulei vegetal, sare
iodata, aroma vanilie. In functie de reteta de
fabricatie, pasca maj poate contine si alte
adaosuri sau substante pentru ameliorarea
calitatii, avizate sanitar conform
reglementarilor in vigoare. Aspect : forma
rotunda, specifica, produs bine dezvoltat,
neturtit, nedeformat, nerupt, masa uniforma
cu miez bine format. In sectiune, cu
umpluturi - diverse branza/ciocolata Fara
urme de funingine. Coaja cu suprafata
mata,  brun-roscata, lucioasa,  :fara
asperitati, nearsa. Mod de prezentare si
ambalare: in tdvi de patiserie.
Gramaj minim: 100g
Produs de patiserie ce contine blat (tip
chec/pandispan ) si fructe (visine/caise etc).
Ingrediente: faina alba tip 000, apa, zahar,
kg 100 grasimi vegetale, praf de copt, oua, fructe
(proaspete/congelate)
Mod de prezentare si ambalare: in tivi de
| patiserie.
Gramaj minim: 100g
Bucati patrate, din aluat de foietaj, umplut
cu telemea semisarata, ornate cy mac/susan.
Se livreaza ambalate individual.
Gramaj minim: 120g
Produs de patiserie din faina, oua, lapte,
praf de copt esente, zahar.
Aspect : forma rotunda, specifica, produs
bine dezvoltat, neturtit, nedeformat, nerupt,
masa uniforma cu miez bine format. Fara
urme de funingine. Coaja cu suprafata
mata,  brun-roscata, lucioasa,  :fara
12

15812000-3 Mini-pascute

Tarta cu fructe

15812000-3 e .
(visine, caise)

1. |15812000-3 | Macedonfa cu |
branzi sirati

12. 15812000-3 Briose buc 2500




Colegiul Tehnic Ioan C. Stefinescu Iasi

B-dul Socola nr. 51-53;Telefon 0232437404

15812000-3

asperitati, nearsa. Mod de prezentare i
ambalare: in chese, livrate in tivi de
patiserie.

Gramaj minim: 120g

Produs de patiserie din faina, oua, lapte,
praf de copt esente, cacao zahar.

Aspect : forma paralelipipedica, turnata in
chesa de hartie, la suprafata cu o crapatura
longitudinala. Culoare: mozaicata, fara
urme de arsura. Miez: masa marmorata de
cacao, caracteristica unui produs bine copt,
» cu pori uniformi, fara cocoloase sau urme
de faina neframantata. Culoare galben
deschis, marmorata. Aroma placuta,
specifica ingredientelor folosite , fara miros
de mucegai sau alt miros strain.
Greutate minima pe bucatd:600g

1.Cerinte minime de calitate:

Produsele livrate vor fi de calitatea 1. Materiile prime

si auxiliare utilizate la fabricatie trebuie s

corespundd standardelor si legislatiei in vigoare. Produsele livrate trebuie sa indeplineascd inclusiv
cerinfele prevdzute in Ordinul ministrulyj sandtdtii, nr. 976/1998 - "Norme de igiend privind

productia, prelucrarea, depozitarea,
ultericare si O.U.G. 972001,
alimentelor cu modificirile :

pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor” cu modificarile
privind reglementarea productiei, circulatiei si
completdrile ulterioare, Legea 150/2004 privind siguranta alimentelor,
modificata §i completats cu Legea :412/18 octombri

comercializarii

e 2004,

Furnizorul raspunde pentru calitatea produselor in cadrul termenului de garantie sau in cazul viciilor
ascunse. Produsele depreciate in perioada de garantie vor fi inlocuite gratuit de furnizor.

Termenul de garantie si termenul de valabilitate acordate produselor de citre furnizor/producitor sunt

cele prevdzute de legislatia in vigoare.

Furnizorul

va raspunde pentru calitatea produsului livrat in interiorul termenului de garantie si in

termenul de valabilitate, achizitorul fiind in drept sa solicite in interiorul acestor termene, inlocuirea
férd costuri suplimentare pentru achizitor, in cel mult 24 de ore, a produsului necorespunzitor.

Achizitorul poate respinge lotul de produse daca la receptia calitativi constati ci minim 10%

din

produsele inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice solicitate.

Dacd furnizorul, dupa ce a fost Instiinfat, nu reuseste si Tnlocuiasca produsul in perioada convenits,
achizitorul are dreptul de a rezilia unilateral contractul i de a pretinde plata de daune interese.,

2.Conditii de ambalare, marcare si etichetare:

in mod obligatoriu produsele vor fi marcate (etichetate) cu elemente de identificare prevézute in
actele normative (H.G. 106/2002 privind etichetarea produselor alimentare - M.O, Nr. 1472002 cu
completdrile si modificirile ulterioare) si se vor regasi atat in certificatul de calitate sau declaratia de

conformitate, cat si pe ambalajul exterior, astfel:

denumirea produsului, numele si adresa
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producitorului, data fabricatiei, termenul de garanfie si valabilitate, cantitatea netd, conditii de
depozitare.

Conditii de ambalare:

a) Ambalajele trebuie s asigure pastrarea integritatii si calitatii produsului pe timpul depozitarii si
transportului;

b) Atat materialul de ambalat cat si pachetele trebuie si fie curate, uscate, in stare buni, fird insecte
sau mirosuri anormale, capabile si asigure calitatea si durabilitatea produsului.

¢) Materialele de ambalare si ambalajele trebuie si fie depozitate in conditii in care si nu scadi
calitatea iar Tnainte de utilizare si fie verificate din punct de vedere al defectelor, curiteniei si
mirosului.

Nota 1. Termenul de valabilitate este limita de timp in care produsul poate fi consumat si In care
acesta trebuie sd-si mentind caracteristicile calitative prescrise, daca au fost respectate conditiile de
transport, manipulare, depozitare si consum.

Nota 2. Autoritatea contractants isi rezerva dreptul de a refuza produsele care se afla sub cerinta
termenului de garantie, respectiv minim 80% din termenul de valabilitate. Aceastd masuri se impune
a fi luatd pentru evitarea producerii toxinfectiilor alimentare sau a altor afectiuni determinate de
calitatea necorespunzitoare a alimentelor.

3. Conditii de transport si de livrare:

Produsele se vor transporta cu mijloace auto, special amenajate, astfel incat :

- sa asigure pe toata durata transportului pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive,
organoleptice si fizico-chimice;

- s& asigure protectia impotriva prafului, insectelor si rozatoarelor;

- sd evite contaminarea chimica sau biologica.

Produsele vor fi insotite pe parcursul transportului de certificatul sanitar veterinar de transport, act ce
atestd salubritatea produselor transportate si certificat de calitate. Fiecare transport trebuie insotit de
documente care si ateste originea, provenienta si securitatea alimentard, care si provind numai de la
unitdti autorizate sanitar veterinar.

Personalul care asigura manipularea produselor pe timpul transportului va purta echipament de
protectie.

Nelivrarea produselor in termenul stabilit duce la anularea comenzii. Transportul produselor se va
efectua cu mijloace de transport  specializate, cu prezenta unui delegat la fiecare livrare.
Transporturile vor fi organizate astfel ca livrarea si fie incheiati in zjua stabilitd (zi lucritoare)
pani la orele 12:00. Pentru transportul produselor, furnizorul are obligatia de a detine
autorizatiile necesare conform legislatiei in vigoare.

Livrarile se vor efectua, in baza comenzilor transmise de reprezentantul autorizat al unitatii
contractante.

Termenul de livrare 1 (una) - 5 (cinci) livrari pe sdptdmand efectuate in intervalul orar 08:30-
12:00, in maximum 24 de ore de la comanda efectuatd de beneficiar.

La fiecare livrare, produsele livrate vor fi Insotite de urmatoarele documente:

¢ Factura fiscala
14
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isi rezerva dreptul de a verifica, ori de cate orj este nhecesar, calitatea produsului livrat, [a
un laborator independent. in acest caz, reprezentantii achizitorului vor marca cy elementele de
identificare necesare proba de produs care urmeazs s fie dusi la analiza.

Beneficiarul autoritatii contractante are dreptul de a preleva mostre din produsul livrat si de a efectua
analize fizico-chimice si microbiologice, in laboratoare specializate spre cheltuiala exclusiva a
furnizorului, atunci cand in urma receptiei organoleptice se constats ci produsul nu este corespunzator
cu cerintele din specificatiile tehnice.

In acest caz, reprezentantii beneficiarului autortdtii contractante vor intocmi proces-verbal de recoltare
mostre si vor marca cu elementele de identificare necesare probele de produse, prelevate prin sondaj
in prezenta reprezentantuluj furnizorului, care urmeazi si fie duse la analiz3. Cantitatile prelevate vor
fi deduse din documentele de receptie si plati.

In cazul i care rezultatele analizelor, conform buletinelor de analize, nu corespund
cerinfelor/prevederilor din specificatiile tehnice aferente prezentului caiet de sarcini, furnizorul este
obligat si fnlocuiasca produsele respinse, cu produse corespunzitoare, in termen de 24 de ore de la
primirea comunicarii scrise in acest sens, de la autorititile contractante.

3. Receptia

Receptia cantitativa si calitativi a produselor se face la sediul autoritatii contractante de citre comisia
de receptie in prezenta reprezentantulyi furnizorului, in conformitate cu reglementirile legale 1n
vigoare privind receptia produselor.

Dacd vreunul din produsele inspectate nu corespunde specificatiilor, Autoritatea Contractanta are
dreptul si 1l respingd, iar furnizorul are obligatia, fird a modifica pretul contractului, de a inlocui
produsele refuzate.

Livrarea produselor se consideri incheiata in momentul in care beneficiarul semneaza de primire pe
toate documentele de livrare: facturd fiscald, aviz de insofire a marfii, certificat de calitate sau
declaratie de conformitate. Lipsa acestor documente atrage dupi sine respingerea produselor.

Criteriul de atribuire : Cel mai bun raport calitate/pret

Pentru criteriul de atribuire “cel mai bun raport calitate/pret”, factorii de evaluare sunt urmatorii:
- Propunere financiara (pret) - 40%;

- Propunere tehnica - lanful de aprovizionare 30%

- Propunere tehnica — produse din Regiunea Nord Est -30%

DENUMIRE FACTOR ‘ DESCRIERE PONDERE
EVALUARE ‘

40% Punctaj maxim factor 40
puncte

Pretul ofertei Componenta financiara

_
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Algoritm de calcul Punctajul se acorda astfe] ;

a) Pentru pretul cel mai scazut dintre prefuri se acorda punctajul maxim alocat respectiv 40
puncte

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza astfe] : P (n)=[Pret minim
ofertat/pretul (n)J x punctajul maxim

'p (n) - punctajul obtinut de citre oferta admisibila aflati sub evaluare Pref minim- cel mai scizut
dintre preturile ofertelor admisibile

Pretul (n) -pretul ofertei admisibile aflatd sub evaluare

( Factor de evaluare privind | Lantul de aprovizionare 30% /Punctaj maxim factor
calitatea 30 puncte

Algoritm de calcul: 30% pentru factorul ,, lanful de aprovizionare" astfe] cum este previzut la Art. 8
| din Legea nr 315/2004 privind dezvoltarea regionald i Romania cu modificarile si completarile
| ulterioare si se va puncta astfel:
Prin lanful de aprovizionare se infelege circuitul de aprovizionare care implicd un numar de operatori
economici responsabili de producerea, fabricarea si comercializarea produselor care fac obiectul
contractului de furnizare a produselor.

Punctajul se va acorda astfel:

‘, a) Pentru livrarile directe (de la producitorul original la consumatorul final) se acordd punctajul
| maxim de 30 puncte. Dovada se face prin documente care certifica calitatea de producitor, conform
! legii 296/28.06.2004. Nu se admite doar declaratia care atesta ci operatorul economic ofertant este
producdtorul produsului ofertat, sau copie dupa factura. In cazul in care nu se prezintd acest document
se va acorda punctaj 0 (zero).

b) Pentru doi operatori economici (producitor si intermediar) implicati in lanful de aprovizionare - se
acordd 20 puncte. Dovada se face prin documente ce atesti cine este producitorul, conform legii
296/28.06.2004, iar relatia dintre producitor si intermediar trebuie s3 fie demonstrata prin contract. in
cazul In care nu se prezintd aceste documente se va acorda punctaj 0 (zero).

¢) Pentru trei operatori economici (producator si doi intermediari) implicati in lantul de aprovizionare
- se acorda 10 puncte; dovada se face prin documente ce atest cine este producitorul, conform legii
296/28.06.2004 iar relatia dintre producétor, primul intermediar si al doilea intermediar trebuie si fie
demonstrata prin contracte. In cazul in care nu se prezintd aceste documente se va acorda punctaj 0
(zero).

d) Pentru ofertele care propun mai mult de trei operatori economici (producitori si intermediari)
implicafi in lanul de aprovizionare puctajul va fi 0 (zero).

cadrul ofertei contracte intre operatorii economici implicati in lantul de aprovizionare care si

( Noti: pentru a obtine punctajul corespunzitor, operatorii economici trebuie si prezinte in
l
‘confirme livrarea directdi de la produciitorul original sau implicarea unui singur sau doi

“operatori economici in lantul de aprovizionare. Daci operatorii economici nu prezinti
| documente se vor acorda 0 (zero) puncte.
—
| Factor de evaluare PriVi“d‘Realizarea unei etape de 30%. Punctaj
L_calitatea productie fin regiunea de | Maxim factor 30 puncte
RN NESENS |
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dezvoltare unde isi are
autoritatea contractanti

| Algoritm de calcul: 30%

2o A

a) pentru realizarea unei etape de productie in regiunea de dezvoltare unde Isi are sediul autoritatea
contractantd punctajul va fi de 30 puncte.

Dovada se face prin documente (acte care certific exact zona unde se realizeazi etapa de productie),
)r care atesta realizarea unei etape de productie in regiunea de dezvoltare unde isi are sediul autoritatea

| contractantd pentru 30 puncte.

’ b) in altd regiune de dezvoltare punctajul va fi 15 puncte.

3 3 “\
LPuncta,]ul maxim total: 100 puncte

respectiv sau forma de colaborare cy producitorul produsului (contract de furnizare, orice forma de
infelegere scrisi semnati si stampilatd intre producator si furniztorul care depune oferta).

Evaluarea ofertelor consti in acordarea pentru fiecare oferti a unuyj punctaj rezultat ca urmare a
aplicarii algoritmului de calcul descris in Fisa de date a achizitiei. Clasamentul pe baza cdruia se
stabileste oferta cstigdtoare se intocmeste in ordinea descrescitoare a punctajului acordat.

Nota: Factorul de evaluare este asociat prevederilor art. 187 alin. (5) lit. a) din Legea nr. 98/2016, cu
modificarile si completirile ulterioare, referitor Ia condifiile de comercializare a produselor, respectiv
canale scurte de distributie care faciliteazi interactiunea dintre consumatori §i producitori,

V. Garantii:
1. Garantia de participare-Nu este cazul
2. Garantia de buna executie

Cuantumul garantiei de buna executie este de 10% din valoarea fara TVA a contractului de furnizare si
se constituie in conformitate cu prevederile art. 154, alin (3) din Legea nr. 98/2016.

Garantia de buni executie se constituie in termen de 5 zile lucratoare de la semnarea contractului de
furnizare.

VL. Disponibilitate

Nu se accepta timpi de indisponibilitate.

VIL Extensibilitate/Modernizare — nu e cazul
VIIIL. Garantia produselor

Termenul de valabilitate acordat produselor de cdtre furnizor/ producitor este cel previzut de
legislatia in vigoare.

Autoritatea contractanti poate respinge la livrare (receptie) produsele livrate al ciror termen de
valabilitate rdmas de la data receptiei, este:
17
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- minim 80% din termenul total de valabilitate dat de producitor pentru produsele care au un termen
de valabilitate dat de producétor mai mic de 6 luni;

- minim 6 luni pentru produsele care au un termen de valabilitate dat de producator mai mare de 6
luni.

-pentru produsele perisabile, in functie de natura lor termenul de valabilitate poate varia astfel:

" torturi §i prajituri cu cremi — 48 h la o temperatura de 4-8 grade
* torturi, préjituri cu frigsca — 24h la o temperaturd de 4 grade
* produse de patiserie 24h -la o temperaturd de 22-24 grade

Contractantul va raspunde pentru calitatea produsului livrat in interiorul termenului de valabilitate,
autoritatea contractanti fiind in drept sa solicite in interiorul acestui termen, inlocuirea firj costuri
suplimentare pentru autoritatea contractantd, in cel mult 2 de ore, a produsului necorespunzitor.

Autoritatea contractant poate respinge lotul de produse daci la receptia calitativd constatd ¢ maxim
10 % din produsele inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice
solicitate.

Autoritatea contractants Isi rezervd dreptul de a efectua periodic, pe perioada de derulare a
contractului, analiza privind calitatea produsului, la un laborator neutry specializat. Probele supuse
analizelor de laborator vor fi prelevate prin sondaj.

IX. 2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Perioada de livrare a produselor ce fac obiectul contractulyj este de 12 luni de la data semndri
contractului de cétre ambele parti. Termenul se calculeaza in conformitate cu art. 3 alin. 2 din Legea
98/2016. Livrarea se va efectua esalonat, in functie de necesitdti, in maxim 1 zi lucritoare de la data
transmiterii comenzilor de citre autoritatea contractant.

In cazul in care raman cantitéti de alimente cuprinse in contract ce nu au fost consumate, perioada de

livrare, implicit durata contractului, se prelungeste pentru acestea pana la epuizarea lor, data incetarii
contractului fiind data indeplinirii de citre ambele parti a obligatiilor contractuale,

Produsele vor fi livrate cantitativ si calitativ la locul indicat de Autoritatea Contractants, respectiv
cantina Colegiului ,,Joan C. Stefdnescu” Iasi.

Contractantul va ambala si efticheta produsele furnizate astfe] incdt si prevind orice dauni sau
deteriorare in timpul transportului acestora catre destinatia stabilita. Ambalajele se marcheazi prin
imprimare sau etichetare cu minimul de informatii prevazute de legislatia in vigoare, respectiv
Hotarérea nr. 106/2002 privind etichetarea alimentelor si Regulamentului U.E nr. 1169 din 25

octombrie 2011 cu privire la informarea consumatorilor privind produsele alimentare.

Ambalajul trebuie previzut astfel incat sd reziste, fird limitare, manipuldrii accidentale, expunerii la
temperaturi extreme, srii si precipitatiilor din timpul transportului si depozitarii in locuri deschise. in
stabilirea marimii si greutatii ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,

distanta fatd de destinatia finald a produselor furnizate si eventuala absentd a facilitatilor de
manipulare la punctele de tranzitare,
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factor extern.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considerd ¢ I-a
luat Tn considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intdmpina n acest sens si nu va invoca nici un
motiv de intérziere sau costuri suplimentare,

X. Atributiile si responsabilitatile Partilor

Responsabilitézile contractantului:

Va furniza produsele in conditiile Caietului de sarcini, in conformitate cu propunerea sa tehnica.
Totodata, este raspunzitor atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare a serviciilor
auxiliare furnizirii (transport, etc), cat si de calificarea personaluluj folosit pe toatd durata
contractului.

Va furniza Produsele cu atentie, eficients si diligentd, cu respectarea dispozitiile legale, aprobarile si
standardele tehnice, profesionale si de calitate in vigoare.

Va lua toate masurile necesare pentru a preveni ori stopa orice situatie care ar putea compromite
derularea obiectiva si impartiald a Contractului.

Se va asigura ca Personalul siu nu se afld intr-o situatie care ar putea genera un conflict de interese.

Responsabilitatile Autoritatii Contractante:

Sé receptioneze produsele furnizate si sd efectueze plata acestora. Termenul de plata este in termen de

maxim 30 de zile calendaristice de Ia data receptiei bunurilor in baza facturii si a documentelor
justificative (declaratie de conformitate, Notj intrare recepiie si constatare diferente).

Va pune la dispozitia Contractantului, cu promptitudine, orice informatii si/sau documente pe care le
detine si care pot fi relevante pentru realizarea Contractului (data si locul livrarii, persoanele de
contact, etc). In masura in care Autoritatea contractanti nu furnizeaza datele/informatiile/documentele
solicitate de citre Contractant, termenele stabilite in sarcina Contractantului pentru furnizarea
produselor se prelungesc in mod corespunzitor.

XI. Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii Contractante in legéturi cu produsele ofertate

Furnizorii interesati vor posta in catalogul electronic reperele, insotite de: scrisoarea de
inaintare, formularele de propunere tehnica si propunere financiari sub urmatoarele coduri
CPV:

PRODUSE DE PANIFICATIE PRAJITE COD CPV 15821000-9
PRODUSE DE COFETARIE SI PATISERIE COD CPV 15812000-3
XI.1 Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica se va incarca in S.E.AP, in catalogul electronic al ofertantului ca document
anexat reperului (format PDF), Formularul de Propunere Tehnica va fi conform formularului pus la
dispozitie de Autoritatea contractanti incluzand toate informatiile solicitate;

Documentele tehnice (fisele tehnice de produse) care nu contin informatii legate de preturi, vor fi
transmise la adresa de mail contabilitate.stefanescu@yahoo.com.
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Ofertantii vor intocmi propunerea tehnici intr-o maniers organizatd, astfel incat aceasta si asigure
posibilitatea verificarii in mod facil a corespondentei cu cerinfele/specificatiile prevazute in cadrul
prezentei sectiuni, respectiv cu cele prevazute in cadrul Caietului de sarcini si a documentelor anexate
la acesta, care fac parte integranti din documentatia de atribuire.

In acest scop, pornind de la propria expertizi a ofertantului in domeniul contractului ce urmeaza si fie
atribuit si prin raportare la necesititile, obiectivele si constringerile Autoritatii contractante, astfel

in cadrul Caietului de sarcini, propunerea tehnica va cuprinde informatii
relevante privind abordarea prepusa de ofertant pentru executia contractului.

Propunerea tehnica trebuie s cuprindd sectiunile din structura caietului de sarcini, dupa cum urmeaza:
1) Descrierea produselor astfel cum sunt identificate in caietul de sarcini
2) Graficul de livrare;

- Informatii referitoare la producator (inclusiv datele de contact ale acestuia);

- Specificatiile /cerintele functionale propuse (inclusiv cele extinse);

- Propunerea tehnica va cuprinde denumirea produselor aga cum este precizatd In caietul de
sarcini, denumirea comerciali a produselor, producitorul acestora si tara de origine pentru care
Se vor prezenta obligatoriu: fise tehnice ale produselor/orice alte documente relevante in acest
sens definute de citre producitorul acestora din care sa reiasa specificatiile tehnice solicitate in
caietul de sarcini. Nu se accepta fisa tehnicd semnati de furnizor (operatorul economic care
depune oferta), cu exceptia cazurilor in care ofertantul este si producator.

- Autoritatea isi rezervi dreptul de a solicita si alte date tehnice pentru produse/componente, ce
vor fi necesare in eveluarea ofertelor depuse.

- Deviatii de la specificatiile tehnice / cerintele functionale extinse solicitate si impactul acestora
asupra Indeplinirii contractului;

3) Modalitatea de indeplinire a cerintelor referitoare la:

- asigurarea disponibilitatii Tn contextul cerinelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea
activitatilor si a modalitatii efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea
obiectivelor asociate Contractului;

- garantie si remedierea defectelor apdrute in perioada de garantie in contextul cerintelor incluse
in Caietul de Sarcini;
livrare in contextul responsabilitatilor si cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin
prezentarea activitatilor si a modalitatii efective de realizare a acestora pentru a demonstra
atingerea obiectivelor asociate Contractuluj si Incadrarea in termenul de livrare specificat;

- ambalare si ectichetare, inclusiv preluarea si eliminarea ambalajelor, in contextul
responsabilitatilor si cerintelor incluse in Caietu] de Sarcini, prin prezentarea activitatilor si a
modalitdtii efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate
Contractului;

- transportul produselor, inclusiv asigurare pe durata transportului in contextul responsabilititilor
si cerintelor incluse in Caietul de Sarcini, prin prezentarea activitdtilor si a modalitatii efective
de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului.

4) Anexe - cu alte informatii solicitate de Autoritatea contractantd, cum ar fi:

a) Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta furnizarea produselor ulterior emiterii
comenzii de livrare fara acceptul autoritdfii contractante, citre operatori economici care nu ay
fost nominalizati ca fiind subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei in alte conditii decat
cele prevazute la art. 219 din Legea nr. 98/2016, coroborate cu cele ale art. 15] din Anexa la
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H.G. nr. 395/2016, respectiv art. 232 din Legea nr. 99/2016, coroborate cu cele ale art. 156 din
Anexa la H.G. nr. 394/2016, document ce si fi semnat cu si electronica extinsa conform
prevederilor legale;

b) Declaratie pe proprie rispundere a ofertantului din care sa rezulte faptul ci, Ia
elaborarea ofertei, ofertantul a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile privind
protectia muncii care sunt in vigoare in Romania, precum si ci le si respecta in vederea
implementarii contractului. Informatii detaliate privind reglementirile care sunt in vigoare la
nivel national si care se refers la conditiile privind sanitatea si securitatea muncii se pot
obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
M/’www.insnectmun.1'0/Le,<1islatie/lefzislatie.html.

Cu exceptia eventualelor constrangeri de naturi tehnici si/sau legald, in cazul in care vor exista
limitari, conditionari sau restrictii impuse de ofertant in raport cu cerintele caietului de sarcini, oferta
va fi declarati ca fiind neconforma, Specificatiile tehnice aferente caietuluj de sarcini reprezinta
cerinte minimale referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performants, scop in care solutiile ofertate

in cadrul propunerii tehnice pot face referire la atingerea unor niveluri superioare.

In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului se constat faptul ca nu sunt respectate elemente
ale propunerii tehnice (sunt inferioare say nu corespund cerintelor previzute in caietul de sarcini),
Autoritatea contractants Isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul ori de a solicita sistarea
furnizarii produselor pana la remedierea situatiei constatate.

Ofertantii au libertatea de a-si prevedea propriile consumuri si metodologii de furnizare a
produseldr/echipamentelor, cu conditia respectrii cerintelor cantitative (acolo unde exista o astfel de
obligativitate) si calitative prevézute in caietul de sarcini sau, dupa caz, a actelor normative in vigoare
care reglementeaza furnizarea unor asemenea produse. n acest sens, ofertantii trebuie si aloce in
graficul de implementare a contractului timpi suficienti de verificare si validare din punct de vedere
cantitativ si calitativ a serviciilor conexe prestate in cadrul contractului.

Orice necorelare, omisiune ori neconformitate constatats n privinta documentelor ofertei, in raport cu
caietul de sarcini ori prevederile legislatiei in vigoare, inclusiv in cazul lipsei unui document aferent
propunerii financiare/tehnice si/sau completarea gresitd a unui document orj neprezentarea acestuia
continénd cel putin informatiile solicitate, poate conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma. Nu
se admite copierea in tot sau in parte a caietului de sarcini tn cadrul propunerii tehnice, ofertantii
avand obligatia de a proba conformitatea ofertej cu cerintele acestuia prin prezentarea propriei
abordari/metodologii- asupra modului de indeplinire a contractului si de rezolvare a eventualelor
dificultati legate de indeplinirea acestuia, prin raportare la continutul propunerii tehnice mai sus
mentionat.

XI.2 Modul de prezentare a propunerii financiare

Furnizorii interesati vor posta in catalogul electronic reperele, insotite de formularul de
propunere financiara sub urmatoarele coduri CPV:

PRODUSE DE PANIFICATIE PRAJITE COD CPV 15821000-9
PRODUSE DE COFETARIE $I PATISERIE COD CPV 15812000-3

Propunerea Financiard va cuprinde pretul total ofertat, exprimatd in lei (fird TVA), ca expresie a
valorii ofertate pentru cantitifile de produse aferente intregului contract de furnizare, precum si
urmatoarele documente:
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1) Formularul de Propunere Financiard (conform formularului pus la dispozitie de Autoritatea
contractantd), incluzand toate informatiile solicitate. Anexa la formularul de Propunere
Financiara trebuie depusi si in format electonic editabil (Excel), conform modelului atasat la
documentatia de atribuire, fird ca operatorii economici s& modifice structura fisierului.

2) Documentele de fundamentare a pretului, daci este cazul, vor fi transmise pe email
contabilitate.stefanescu@yahoo.com

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incit aceasta si furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la diversele conditii financiare si comerciale legate de formarea pretului ofertat
(cum ar fi preturi unitare aplicabile, exprimate in Lei, fira TVA), astfel incat s se poatd proba
asigurarea realizarii tuturor activitatilor, cel putin la nivelul calitativ solicitat prin caietul de sarcini, in
marja pretului ofertat.

Totodata, intra in obligatia ofertantilor s& demonstreze, la prima cerere scrisi a comisiei de evaluare,
faptul ca au prevazut in cadrul ofertei resurse financiare suficiente pentru a Indeplini toate activitatile
ce trebuie intreprinse de acestia pentru a-si indeplini in mod corespunzidtor obligatiile in cadrul
contractului.

Propunerea financiara are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toati perioada
de valabilitate stabilita de citre Autoritatea contractantd si asumatd de ofertant. Cu exceptia erorilor
aritmetice, astfel cum sunt acestea definite Ia art. 134 alin. (10) din Anexa la H.G. nr. 395/2016/ art.
140 alin. (9) din Anexa la H.G. nr. 394/2016, nu vor fi permise alte omisiuni, necoreldri sau ajustiri
ale propunerii financiare. Prin erori aritmetice In sensul acestor dispozitii se inteleg inclusiv
urmatoarele situatii:

a) 1n cazul unei discrepante Intre pretul unitar si pretul total, va fi luat in considerare pretul unitar, iar
pretul total va fi corectat in mod corespunzator;

b) daci existd o discrepanta intre litere si cifte, trebuie va fi luatd in considerare valoarea exprimati in
litere, iar valoarea exprimati in cifre va fi corectats corespunzator.

In vederea compardrii unitare a ofertelor, se solicits ca toate preturile sd fie exprimate in cifre cu cel
mult doua zecimale. Niciun fel de cereri si pretentii ulterioare ale ofertantului legate de ajustiri de
preturi, determinate de orice motive (cu exceptia situatiilor prevazute explicit in documentatia de
atribuire si/sau prin dispozitiile legale aplicabile), nu pot face obiectul vreunei negocieri sau proceduri

litigioase intre partile contractante.
XI.3 Modul de prezentare a ofertei

Ofertantii au obligatia de a transmite Scrisoarea de Ofertd, respectiv actul juridic prin care operatorul
economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in contractul de achizitie
publica.

Ofertantii au obligatia de a indica sau marca documentele/informatiile din propunerea tehnici,
elemente din propunerea financiari si/sau fundamentari/justificari de pret/cost sunt confidentiale,
Intrucat sunt: date cu caracter personal, secrete tehnice sau comerciale sau sunt protejate de un drept
de proprietate intelectual. Informatiile indicate de ofertanti ca fiind cofindentiale trebuie si fie
insotite de dovada care le conferi caracterul de confidentialitate, dovadi ce devine anexi la
oferts, in caz contrar nefiind aplicabile prevederile art. 57 alin. (1) din Legea nr. 98/2016.
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in Fisa de date a achizitiei.

Autoritatea contractanti nu va lua in considerare nici o oferta intarziata sosits dupd termenul limita de
depunere a ofertelor, dupa cum este acesta specificat in fisa de date a achizitiei.

Pentru transmiterea Ofertei in SEAP documentele care compun Oferta vor fi semnate cu semnatury
electronici extinsd, bazati pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor de servicii de certificare
acreditat in conditiile legii si incdrcate in SEAP in sectiunile specifice disponibile in sistemul
informatic.

Documentele solicitate de Ia potentialii Ofertanti sunt:

- Scrisoare de tnaintare

- Declaratie privind neincadrarea in situaiile prevazute la art. 164 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile ulterioare

- Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute Ia art. 165 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile ulterioare

- Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea nr. 98/2016

- Declaratie privind evitarea conflictuluj de interese in sensul art. 59-60 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile ulterioare

- Declaratie cu privire la livrarea produselor

- Formular oferts tehnic

- Formular oferta financiara

In cazul in care Ofertantul este un Operator Economic Individual si reprezentantul care semneazi
Oferta este altul decat persoana desemnati ca imputernicita sa reprezinte Operatorul Economic pentru
scopul acestei achizitii, Ofertantul va prezenta o Imputernicire scrisd, care va include informatii
detaliate privind reprezentarea.

In cazul unei Asocieri, Imputernicirea scrisi din partea fiecirui membru al Asocierii, inclusiv a
Liderului pentru aceeasi persoand/aceleasi persoane prin care aceasta este autorizati/acestea sunt
autorizate in calitate de semnatar/semnatari al/ai Ofertei s implice Ofertantul (in calitate de Asociere)
in procedura de atribuire.

XL Livrarea si receptia produselor.

Livrarea trebuie si fie nsotita obligatoriu de documentele mentionate mai jos, in caz contrar marfa va
fi refuzati:

a) factura fiscala

b) declaratie de conformitate eliberat de producitor/furnizor pentru produsele livrate in care sunt
frecute urmatoarele date: numdirul lotului, data fabricatiei, termenul de valabilitate, numarul
buletinului de analizi.

Receptia produselor se va efectua pe baza de Nota de intrare receptie intocmitd de Autoritatea
contractantd semnatd de comisia de receptie a Autoritdfii Contractante. In cazul constatarii unor
neconformitati se va intocmi un Proces verbal in care acestea vor fi detaliate.

Autoritatea contractanta poate refuza/respinge produse daci la receptia calitativd constatd ¢i maxim
10 % din produsele inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice
solicitate.
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contractului, analiza privind calitatea produsului, la un laborator neutru specializat. Probele supuse
analizelor de laborator vor fi prelevate prin sondaj.

XII. Modalititi si conditii de plat:

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare facturi va avea mentionat numérul
contractului, datele de emitere si de scadenta ale facturii respective. Facturile vor fi trimise i
original la adresa specificatai de Autoritatea/entitatea contractanti si prin SPV.

Factura va fi insotita de documentele Justificative previzute maj jos:

a) declaratie de conformitate eliberatd de producator/furnizor pentru produsele livrate in care
sunt trecute urmitoarele date: numdrul lotului, data fabricatiei, termenul de valabilitate,
numarul buletinului de analizi (unde este cazul) - livrati de contractant, odata cu
produsul/produsele.

b) avizul de expeditie a produsului (de insotire a marfii) - livrat de contractant, odati cy
produsele-cand este cazul;

¢) Nota de intrare receptie intocmita de Autoritatea contractanti;

Platile in favoarea Contractantuluj s¢ vor efectua in termen de maxim 30 de zile calendaristice de la
data receptiei bunurilor in baza facturii si a documentelor justificative .

XIII. Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanti si
Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munc)

In cazul in care intervin schimbari legislative, Contractantul are obligatia de a informa Autoritatea
Contractantd cu privire la consecintele asupra activitatilor care fac obiectul Contractului si de a-si
adapta activitatea in functie de decizia Autoritatii/entitatii contractante in legitura cu schimbarile
legislative. In cazul in care o astfel de situatie este aplicabila trebuie precizat in Contract mecanismul

de solutionare a unor astfel de situatii.

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul
national, prin acorduri colective say prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului,
social si al muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv (dupa caz):

i.  Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere $1 protectia dreptului de organizare;
ii.  Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
fii.  Conventia nr. 29 2 OIM privind munca fortata;
iv.  Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v.  Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in munca;
vi.  Conventianr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
vii.  Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii.  Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix.  Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul siu de la Montreal
privind substantele care epuizeaza stratul de ozon;+
X Ordin nr. 111 din 16 decembrie 2008 privind aprobarea Normei sanitar veterinare si pentru
siguranta alimentelor privind procedura de Inregistrare sanitard veterinara sl pentru siguranta
alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directs si/sau cu amanuntul a produselor
alimentare de origine animali sau nonanimald, precum si a activitdtilor de productie,
procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine
nonanimal.
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detaliate privind reglementirile in vigoare privind conditiile de munca si protectia muncii, se pot
obtine de la Inspectoratul de muncid, de la Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei sociale, de pe site-
ul hjp_://www.inspectmun.ro/site/Legislatie/legislatie.html. Informatii detaliate privind reglementirile
in vigoare privind conditiile de mediu se pot obtine de la Ministeru] Mediului, Apelor si Péadurilor, de
pe site-ul http:/www.mmediu.ro.

XIV. Managementul/Gestionarea Contractului si activitati de raportare in cadrul Contractului,
daci este cazul

Durata contractului: este de 12 luni.

Livrarea se va efectua esalonat, in functie de necesitdfi, in maxim 1 z lucratoare de la data
transmiterii comenzilor de citre Autoritatea Contractants.

In cazul in care in termen de 12 luni, de la data semndrii contractului de ambele parti, riman cantitati
de alimente ce nu au fost consumate, perioada de livrare, implicit durata contractului, se prelungeste
pentru acestea pand la epuizarea lor, data Incetdrii contractului fiind data indeplinirii de citre ambele
parti a obligatiilor contractuale.
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