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1. Tehnologia de obtinere §i promovarea preparatelor pentru mic dejun.
Tehnologia de obtinere si promovarea gustarilor calde.
Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor lichide.
Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor servite ca prim fel.
Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor din legume cu sos.
Tehnologia de obtinere §i promovarea preparatelor din legume diferite.

Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor cu umpluturd de orez.
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Tehnologia de obtinere §i promovarea preparatelor de bazd din legume s§i carne de
méceldrie.

9. Tehnologia de obtinere §i promovarea preparatelor din subproduse de carne.

10. Tehnologia de obtinere i promovarea preparatelor din carne de vénat.

11. Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor din peste.

12. Tehnologia de obtinere si promovarea budincilor.

13. Tehnologia de obtinere si promovarea sufleurilor.

14. Tehnologia de obtinere §i promovarea preparatelor din carne de pasire pregitite prin frigere
la cuptor.

15. Tehnologia de obtinere si promovarea dulciurilor de bucitdrie pe bazd de fructe.
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16. Tehnologia de obtinere si promovarea dulciurilor de bucatarie pe bazi de compozitii,

17. Tehnologia de obfinere §i promovarea dulciurilor de bucitirie,

Nr. inreg .5313/20.11.2025

18. Tehnologia de obtinere si promovarea produselor de patiserie din aluat dospit.

19. Tehnologia de obtinere si promovarea antreurilor calde,.

20. Promovarea produselor firmei de catering.

21. Tehnica servirii micului dejun consistent.

22. Tehnologia de ob;in_ere si informarea clientului privind preparatele servite la dejun,

23. Tehnologia de obtinere si promovarea produselor de cofetérie - torturile.

24. Tehnologia de obtinere §i promovarea torturilor personalizate.

25. Tehnologia de obtinere a preparatelor de catering pentru gradinite de copii.

26. Tehnologia de obtinere $i promovare a produselor de patiserie.

27. Tehnologia de obtinere si modalitati de prezentare,expunere a produselor zaharoase —
bombonerie.

28. Expoxzitii si tArguri gastronomice.

29. Organizarea gi amenajarea unei unitéti de patiserie.

30. Organizarea meniului si promovarea meselor de Revelion,

31. Organizarea meniului §i promovarea meselor de Créciun.

32. Preparate din carne si subproduse de carne.Tehnologii §i promovare prin targuri.

33. Tehnologia de obtinere si promovarea preparatelor din carne de pasire si sos alb.

34. Organizarea unei unititi de tip fast food.

35. Tehnologia de obtinere i promovare a bauturilor in amestec.

36. Tehnologia de obtinere si promovare a produselor din aluat foitaj.

37. Organizarea meselor festive pentru copii de 8-14 ani.

38.Criterii de intocmire a meniurilor si asocierea preparatelor culinare cu bauturile.

39. Tehnologia de obtinere si promovare a preparatelor din carne tocati.

40.Tehnologia de obtinere si promovare a inghetatei.

41.Tehnologia de obtinere si promovare a fursecurilor pe bazi de grisimi.

42. Tehnologia de obtinere si promovare a fursecurilor pe bazi de albus.

43. Tehnologia de obtinere si promovare a produselor din aluat opdrit.

44.Tehnologia de obtinere si promovare a gustarilor reci.
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